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Die Siegertruppe: Sabrina Loicht, Elmar Ottet, Sascha Stippl, Martin Rehling, Thomas Loicht, Alexandra Merstallin-

ger, Peter Strasil und Daniela Strasil mit dem zweifachen Grillstaatsmeister Adi Matzek.
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BBQ Cowboys erobern
prompt Stockerlplatz

Grillmeisterschaft | Acht grillbegeisterte Gerasdorfer holten sich den
osterreichischen Staatsmeistertitel in der Kategorie ,,Gefliigel*

Von Alexandra Frantz

GERASDORF | Bei den Horner
Grillstaatsmeisterschaften  im
vergangenen Juni ging es ganz
schon feurig her. 39 Mannschaf-
ten, darunter professionelle
Teams und BBQ-Caterer, buhl-
ten um den Sieg. Ganz vorne
mit dabei: die Marchfelder BBQ
Cowboys aus Gerasdorf.

Die achtkopfige Truppe konn-
te sich beim Wettgrillen auf
hochster Ebene gegen mehr als
30 Teams durchsetzen und ge-
wann in der Kategorie ,Gefli-
gel” den ersten Platz. ,Wir wa-
ren alle iiber unsere Platzierung
tiberwiltigt und sind iiber unser

Ziel hinausgeschossen”, freut
sich Sascha Stippl, Initiator und
Koptf des Hobby-Grillteams, im
NON-Gesprich. Doch  wer
denkt, dass hier nur Profis am
Werk sind, der irrt. ,Vom Instal-
lateur bis zum Vermégensbera-
ter ist in unserem Team alles da-
bei”, lacht Stippl. Gegrillt wird
monatlich und ganzjdhrig im el-
terlichen Garten in Seyring.
»Der Spafl darf bei uns aber
auch beim Training nicht zu
kurz kommen, darauf legen wir
groflen Wert”, erkldrt er.

Die Vorgabe in der Staatsmeis-
terschaft war es, fiinf Ginge zu
jeweils elf Portionen fiir Jury
und Publikum zu grillen und
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diese am Wettkampftag ab 12
Uhr im Ein-Stunden-Takt
piinktlich abzuliefern. Das Sie-
germenii der Gerasdorfer: ge-
grilltes Cowboy-Hdéhnchen mit
Whisky-Glasur, dazu fruchtige
Paprika-Salsa und Polenta-Na-
chos. Gegrillt wurde bei den
BBQ Cowboys mit Gerdten wie
einem Lok-Smoker, Kugelgrill,
Gasgrill, Dutchoven und einem
selbst gebastelten Watersmoker.
»,Das Siegermenii wurde aber
auf einem standardmidfligen
Griller zubereitet”, so Stippl
nicht ohne Stolz. Und die Jungs
liebdugeln schon mit dem zwei-
ten Titel. ,Die Kategorie ,Rip-
perl’ ist unser nédchstes Ziel.“

MMM

i

B8O Cowboys erobern

Je°IaAlasqo

=g Y

Tipps vom Meister

Q Anziinden: Rost vorheizen,
Kohle am einfachsten mit An-
ziindkamin starten.

Q Bier: Nicht mit Bier ablo-
schen! Besser marinieren oder
bepinseln wahrend des Grillvor-

gangs.

Q Marinade: Am besten selbst
gemacht: Trockenrub, Olmarinade
oder auch Saucen.

Q Kotelett: Einmal wenden
reicht. Und zwar dann, wenn es
sich bereits vom Rost lGsen ldsst
und sich keine Bldschen an der
Oberfldche bilden.
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